附件3：
部分不合格项目小知识

一、柠檬黄
柠檬黄是常见合成着色剂，在现代食品业中应用广泛。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，黄面中不得使用柠檬黄。造成柠檬黄超标的主要原因是生产企业未按国家标准规定，在生产加工过程中超范围、超限量使用。

[bookmark: _GoBack]二、噻虫嗪
噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫等有较好防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，生姜、辣椒中的最大残留限量值为0.3mg/kg、1mg/kg。噻虫嗪残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

三、噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，噻虫胺在生姜中最大残留限量值为0.2mg/kg，噻虫胺残留量超标的原因，可能是种植户为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
