附件2
2023年×单位第×季度机关食堂反食品浪费工作评估报告
（州各直部门填写）

填表单位（盖章）：                      

填报联系人及联系方式：                                                     填报时间: 
	组织保障

	是否明确专人负责机关食堂反食品浪费工作（若是，需填报负责人以下信息）
	(是  (否

	姓  名
	部   门
	职  务
	联系方式

	
	
	
	

	监督检查

	本季度是否开展机关食堂反食品浪费工作检查（若是，需填报以下信息）
	(是  (否
	检查次数
	（若是填写）

	本季度是否使用监测手段开展反食品浪费工作检查（若是，请填写监测手段）
	(是  (否

	使用的监测手段
	

	宣传引导

	本季度是否开展机关食堂反食品浪费工作宣传培训活动（若是，需填报活动以下信息）
	(是  (否

	举办活动次数
	
	主要活动名称
	

	其他信息

	本季度平均用餐人次
	早餐（          ）午餐（          ）晚餐（          ）
	本季度用餐区

平均餐厨垃圾重量
	（千克）

	综  述

	简单阐述工作成效经验、创新亮点：

	简单阐述遇到的困难问题及解决对策：

	意见建议：

	其他事项说明：

	自评表

	序号
	评估

项目
	评估内容
	小项
	评估标准
	内部评估

分值

	1
	组织领导（16分）
	纳入年度

重点工作
	1
	将反食品浪费纳入责任主体单位年度重点工作，得2分。
	

	
	
	明确机构

岗位职责
	2
	明确负责反食品浪费行为机构，得1分。
	

	
	
	
	3
	明确专人负责反食品浪费行为，得1分。
	

	
	
	
	4
	细化反食品浪费责任分工和具体职责，得1分。
	

	
	
	责任落实
	5
	按要求组织召开本单位、本系统反食品浪费工作会议，得2分。
	

	
	
	
	6
	定期研究部署机关食堂厉行节约反对食品浪费工作，每次得1分，最高得2分。
	

	
	
	
	7
	制定机关食堂制止餐饮浪费行为工作方案的，得2分。
	

	
	
	健全管理制度


	8
	自营食堂的，制定包括食品采购、储存、加工、消费、餐厨垃圾处理各环节的反食品浪费管理制度，明确具体措施且有关规定、标准、措施较为完善，易于操作的，每项0.6分，最高得3分。

委托餐饮服务企业运营食堂的，通过规章制度或合同约定，对餐饮服务企业提出反食品浪费管理目标和服务要求的，得1分；制定包括食品采购、储存、加工、消费、餐厨垃圾处理各环节的反食品浪费管理制度，明确具体措施且有关规定、标准、措施较为完善，易于操作的，每项0.5分，最高得3分。
	

	
	
	
	9
	将机关食堂反食品浪费工作纳入本单位节约型机关创建内容，得2分。
	

	2
	强化食品源头管理

（18分）
	建立用餐人数预测制度
	10
	建立用餐人员动态管理制度，实施预约用餐、数据分析等有效措施，提前统计预估用餐人数，得2分。
	

	
	
	
	11
	合理制定食材采购计划，按需采购、精准备餐，避免食材浪费，得2分。
	

	
	
	规范食材采购验收程序
	12
	加强和规范机关食堂预算管理，分类制定食材采购标准，得2分。
	

	
	
	
	13
	供应商档案（含营业执照、食品经营许可证、食品合格证或同批次食品检验合格报告等）齐全，得2分。
	

	
	
	规范食材采购验收程序
	14
	食品消费定量分析、指标管理，加强食堂收支成本核算，无亏损、无暴利，实现收支平衡，得2分。
	

	
	
	
	15
	食材进货票据齐全的，得1.5分。进货登记台账齐全，得1.5分。
	

	
	
	落实食材贮存保管要求
	16
	贮存场所卫生整洁的，得1.5分。设施设备符合冷藏、冷冻、分类分区和虫害控制等要求，得1.5分。
	

	
	
	
	17
	合理设置食品流通期，定期盘点库存，无过期情况，得2分。
	

	3
	食品科学加工

（12分）
	合理加工

制作
	18
	广泛开展“三减三健”活动，建立每周食谱制度，合理搭配菜品、注重膳食平衡，未发现菜品质量问题，得2分。
	

	
	
	
	19
	定期开展用餐满意度调查，满意度在90%以上，得2分。
	

	
	
	
	20
	做到一锅菜多锅炒、多备半成品、少炒、勤炒，得3分。
	

	
	
	充分利用

食材
	21
	推广一料多菜、一菜多味，对蔬菜根、茎、叶等边角料进行充分利用，综合利用率达到90%以上，得3分。
	

	
	
	
	22
	不断优化菜谱结构和菜肴口味，研发新式菜品，得2分。
	

	4
	严格资源消费管理

（16分）
	精细供餐

管理
	23
	结合实际，采用自助餐或者供应小份菜、半份菜方式，方便用餐人员少量多取，得3分；或者以菜计价的食堂推行“半份半价”“小份适价”选餐方式，满足多样化的就餐需求，得3分。
	

	
	
	能源资源

节约管理
	24
	停止使用不可降解一次性塑料制品，合理配置使用符合性能和食品安全要求的秸秆覆膜餐盒、植物纤维餐具等生物基、可降解替代产品对餐食打包，得2分。
	

	
	
	
	25
	制定水、电、气等能源资源节约管理操作规范或制度的，每项制度或规范得1分，最高得3分。
	

	
	
	
	26
	使用节水、节电设备和节气灶具，每项得1分，最高得3分。
	

	
	
	
	27
	实行冷冻品自然解冻，蒸制的食品应集中蒸制，淘洗水、蒸煮水等二次利用等措施节约资源的，每项得1分，最高得3分。
	

	
	
	
	28
	机关食堂闭餐期间无“长明灯”“长流水”现象，得2分。
	

	5
	餐厨垃圾处理   （9分）
	餐厨垃圾

处理
	29
	餐厅和厨房区域设置厨余垃圾、其他垃圾分类投放容器，并做到分类投放的，得4分。
	

	
	
	健全台账
	30
	建立餐厨垃圾处理台账，记录餐厨垃圾重量、处理方式，得3分。
	

	
	
	
	31
	使用餐厨垃圾就地化处理设备，或者与具备处理资质的专业机构签订收运协议，并及时进行收运、处理餐厨垃圾，得2分。
	

	6
	监督

评估

（9分）
	建立监督

检查机制


	32
	建立机关食堂用餐监督管理员制度，得2分
	

	
	
	
	33
	设立反食品浪费督导员，对食品浪费行为进行告知提醒和监督检查，得2分。 
	

	
	
	
	34
	机关食堂明显位置设置曝光台或以适当形式予以曝光，得2分。
	

	
	
	
	35
	在餐盘回收处设置电子监控设备并能够正常使用，得3分。
	

	7
	宣传

教育

（12分）


	节约教育
	36
	面向干部职工开展反食品浪费法规、制度、指示等宣传教育的，每次得1分，最高得2分。
	

	
	
	
	37
	将反食品浪费纳入单位工作人员入职、日常培训体系并开展培训的，每次得1分，最高得3分。
	

	
	
	宣传引导
	38
	每年度开展反食品浪费主题活动，每次得1分，最高得2分。
	

	
	
	
	39
	积极参加管理部门组织的反食品浪费主题活动，得2分。
	

	
	
	
	40
	在办公区域、餐饮场所利用电子屏、宣传栏、餐桌提示牌等宣传反食品浪费，得1分。
	

	
	
	
	41
	利用网站、微信等平台开展反食品浪费日常宣传的，每次得1分，最高得2分。
	

	8
	工作

创新

（8分）
	科技应用
	42
	利用互联网+、大数据分析等手段推进反食品浪费工作，得3分。
	

	
	
	创新成果
	43
	在反食品浪费技术、管理等方面形成创新性成果且成效显著，得3分。
	

	
	
	资源利用
	44
	使用餐厨垃圾就地化处理设备，推动餐厨垃圾就地资源化、无害化利用，得2分
	

	内部评估分值
	




